Menu a 35.30€

Apéritif au choix ou Kir breton, gateaux et croitons chauds

Timbale de coquillages mariniére
ou
melon poéle et rafraichi a la tomate et au basilic
ou

millefeuille de filet de veau aux herbes fraiches

Dorade grise, légumes de saison, sauce Champagne
ou
Contre-filet de beeuf roti aux 1égumes oubliés et pommes de terre grenailles
ou

Rouleau de pintade fermiére farcie au lin, pomme de terre fondantes et Iégumes

Sableé breton aux fraises, créeme légére et coulis
ou
miroir au chocolat et bavaroise vanille
ou

supréme au citron, coulis de framboises

Café / Muscadet, Bordeaux 1% Cotes de Blaye



